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Stodziutka manufaktura

Otym, gdzie orzechy leza na kazdej poice, czekolade leje sie chochlami,
a kokardki sg recznie zawijane na torebkach — pisze Aleksandra Ciesla

todycze — nieodzo-

wny dodatek wszy-

stkich prezentow.

Nawet, gdy pod cho-

inka lezy zawiniety
w Swigteczny pakunek sweter, to
i tak zalgczona bedzie do niego
czekolada czy jakies cukierki.
Coraz cze$ciej obdarowujemy
tez naszych bliskich fantazyj-
nymi smakotykami. I stusznie!
Nie zawsze wiemy, co bytoby
trafnym podarkiem, a stodkosci
przeciez kazdy lubi.

— Nie ukrywam, Ze wtasnie
ten §wigteczny czas jest dla nas
najbardziej pracowity — mowi
Dorota Mroczkowska, wtasci-
cielka Manufaktury Drazy Cze-
koladowych Doti. Wtedy tez
czujemy si¢ najbardziej doce-
niani przez naszych klientow
—dodaje.

Kto robislodycze?

W podwroctawskim Smolcujuz
od 21 lat dziata manufaktura
petna stodkosci, prowadzona
przez matzeristwo Mroczko-
wskich. Towtasnie tam codzien-
nie robi sie draze, czyli okragte,
gtadkie przysmaki, jak kandyzo-
wane owoce lub orzechy oblane
czekolada.

Dorota Mroczkowska z wy-
ksztatcenia jest technologiem
zywieniaiztezkg w oku wspo-
mina, jak pierwsze stodkosciro-
bili, z dzisiejszego punktu wi-
dzenia, metoda prawdziwie do-
mow3. Teraz zaktad zatrudnia
okoto trzydziestu pracownikow.

—Sg znami dwie panie, zkto-
rymi zaczynali§my tworzy¢ ma-
nufakture—moéwipani Dorota.

W Doti robi sie wyroby eks-
kluzywne.
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Ekskh; ;!ywne czekoladki spi

~Dbamy ojakos¢ sktadnikow,
surowcow —zauwaza. Nie twier-
dze, Ze inni tego nie robia, ale
unas wszystkie etapy produkeji
drazy wykonywane s recznie.
0Od oblewania orzechéw czeko-
lada, po pakowanie —dodaje.

Anad tym wszystkim czuwa
sztabludzi.

Nietypowe polaczenia

Okazuje si¢, ze produkcja drazy
to takze bardzo tworcza praca.
Dlaczego? No krtoé te smaki musi
przeciez wymyslac, akonkuren-
cjajest czujnainie $pi. W manu-
fakturze w Smolcu kazdy moze
zaproponowac swoja kompozy-
cje. Dzieki pomystowosci pani
Weroniki juz niebawem zjemy
czekoladki o smaku... pinacolady.

dawane sam.in.w torebeczkach pol00g ;

—Obecnie mamy okoto trzy-
dziestu rodzajow wyrobow —
mowi wlascicielka. Ale faktycz-
nie, poszukiwanie smakow, to
jeden z ciekawszych procesow.

Czekoladki, ktorerobig furore
w Swieta, to: migdaty z cynamo-
nem, figaw czekoladzie, draze ze
skorkg pomarariczowa czy jabt-
ko z cynamonem. Przyprawa,
ktorakroluje w $wieta, to pierni-
kowa.

— Kazda przyprawa szyko-
wanaimieszanajest osobno, nie
korzystamyz gotowychmiesza-
nek —mowi Anna Stankiewicz,
szef produkcji w Doti.

U parnstwa Mroczkowskich
pracujesie napolskich owocach
naturalnie kandyzowanych, jak:
truskawka, agrest, czarna po-
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rzeczka itp. I prazonych orze-
chach laskowych, i migdatach.
To wszystko polane czekoladg
deserowa, mleczng lub biatg.
Zdarzajg sig tez posypki ze
Swiezo prazonej kawy czy wiorki
kokosowe.

Jak sie robi draze?

Wszystko zaczyna si¢ od specjal-
nego przygotowania OWocow
i orzechdéw. Nastepnie bakalie
wrzucane s3 do miedzia-
nego b¢bna. Do niego recznie
wlewana jest ptynna czekolada.
Dzieki wirujgcemu bebnowiba-
kalie zachowujg swdj okragly
ksztattinie sklejajg sie ze sobg
pod wptywem czekolady.

— Osoba, ktéra dozuje czeko-
lade, musirecznie podrzucaé ba-
kalie — mowi Weronika Mro-
czkowska, technolog zywienia.
Wiem, ze praca wygladanabar-
dzoprzyjemns, aleto trudne za-
jecie—dodaje.

W Doti sg dwie linie produk-
cyjne. Sam wyrdb drazy prze-
biegatak samo, ale péZniej pako-
wane 53 nadwa sposoby. Luzem,
iwtedy stodkosci te mozemy ku-
pi¢nawage pod nazwg Doti, lub
Chocolate Garden. Te drugie do-
staniemy w rgcznie wigzanych
torebeczkach.

Co ciekawe, aZ 40 proc. pro-
dukgjitrafina eksport. Nie tylko
do Europy, aleido Stanow Zjed-
noczonych. .

Manufaktura Drazy Czekola-
dowych Doti miesci si¢ w Smol-
cuprzy ul. Starowiejskiej39. Ale
ich produktéw mozemy szukac
réwniez we wroctawskich skle-
pach, np. w Goplanie na Rynku.
Obecnisa tez naJarmarku Bozo-
narodzeniowyrn.




